Meny

Forratter/Starter s/Vor speisen

Kalixl6jrom/Kalix Bleak Roe/Marinenrogen
Lojrom fran Kalix med klassiska tillbehor

Bleak roe from Kalix with all the classic trimmings
Rogen der Kleinen Marine aus Kalix mit klassischen Zubehoren

135kr

Toast Skagen /Toast Skagen /Toast Skagen

Toast med skaldjur i en dressing toppad med en laxrosett
Toast with a shrimp dressing, topped off with whitefish roe
Toast mit Schalentieren in einem Dressing mit einer Laxrose.

115 Fkr

Sparris & Parmaskinka /Aparagus & Parma ham /Spargel & Parmaschinken

Grillad marinerad sparris pa badd av ruccolasallad och parmesankrim med parmaskinka,
samt rostade pinjenotter.
Grilled marinated asparagus on arugula lettuce, with parmesan créeme, Parma ham and toasted pine nuts.
Gegrillter, marinierter Spargel auf einem Bett aus ruculasalat mit parmesancreme und Parmaschinken
mit gerosteten Pinjaniissen.

95 kr

Sallad och Vitloksbrod/Salad and Garlic Bread/Salat und Knoblauchbrot

Blandsallad med 6rtmarinerad fetaost, cherrytomater och oliver.

Nybakat vitloksbrod serveras dartill
Mixed salad with marinated feta cheese, cherry tomatoes and olives, served with freshly baked garlic bread
Gemischter Salat mit kriutermariniertem Fetakdse, Cherrytomaten und Oliven. Dazu frisch gebackenes Knoblauchbrot

65 kr



Varmritter/Entrees/Hauptgerichte

Hilleflundra/Halibutt/Heilbutt

Dijonsenap marinerad hilleflundra steks varsamt och serveras med basilika doftande Sandefjordsas

och kriftstjartar
Halibut marinated in basil and mustard, gently fried and served with Sandefjord sauce and scampi.
Gebratener Heilbutt in Basilika und Senf mariniert und mit Sandefjordsauce und Krebsschwénze serviert.

210 kr

Oxfile/Tenderloin/Rinderfilet

Cognacsflamberad oxfilé rullad i tre sorters peppar, serverad med réfflad potatis och dragonsas.
Beef tenderloin flambé with cognac, rolled in three kinds of pepper, served with waffle fried potatoes and tarragon sauce
Cognacsflambiertes Rinderfilet in drei Sorten Pfeffer gerollt. Mit gerillte Kartoffeln und Estragonsauce.

230 kr

Flaskfile/Pork-tenderloin/Schweinefilet

Fliskfilé, murklor och hostgront ugnsgratineras i panna, rédvinssky samt kryddgront dartill.
Pork tenderloin, morel mushrooms and vegetables au gratin, served with a red wine sauce and fresh herbs.
Schweinefilet, Morcheln und gratinierte Gemiise der Saison aus der Pfanne. Rotweinjus und Kriuter

170 kr

Anka/Duck/Ente

Ankbrost stekt i Muscovadosocker med aprikos- och pinjenétschutney samt hoisinsis.

Breast of duck in Muscovado sugar with an apricot and pinola nut chutney and hoisin sauce.
Entenbrust in Muscovadozucker gebraten, mit Aprikosen- und Piniekernenchutney und Hoisinsauce.

185 kr

Angusburgare /Angus Burger /Angusburger

200 gram Angusburgare med sweet chili-toppad créme fraiche och skivad avokado. Serveras med
grovt sandwichbrod och potatisklyftor.

Eight ounce Angus burger with sweet chili créeme fraiche and avocado slices. Served with wholemeal sandwich bread
and potato wedges.
200 Gramm Angusburger mit Sweet Chili-Creme Fraiche und in Scheiben geschnittener Avocado. Mit Vollkorn-
Sandwichbrot und Kartoffelvierteln serviert

145 kbr

Rigatonipasta/Rigatoni pasta/Rigatoni Pasta

Firsk rigatonipasta i griddig tomatsis med kyckling, mozzarella, parmaskinka
och soltorkade tomater.

Fresh rigatoni pasta in a creamy tomatsacue with mozzarellacheese, chicken breast and Parmaham.
Frische Rigatoni in einer cremigen Tomatensauce mit Mozzarellakise, Hihnchenfilet und Parmaschinken.

155 kr



Desserter/Desserts/Nachspeisen

Mandelkorg/Almond Basket/Mandelkorb

Fylls med exotisk fruktsallad och italiensk vaniljglass.
Filled with exotic fruit salad and Italian vanilla ice cream
Mandelkorb mit exotischer Fruchtsalat und italienisches Eis

70 kr

Chokladganache/Chocolate Ganasche/Schokoladenganasche

Krispig chokladbakelse fylld med ganachecréeme och toppad
med en rejil kula blodapelsinsorbet

A crisp chocolate pastry filled with ganache créeme, served with a big scoop of blood-orange sorbet
Knuspriges Chokoladengebick mit Ganachecréme und einer grofien Kugel Blutorangensorbet.

75 kr

Cheesecake
Serveras med sdsongens bir och jordgubbscoulis

65 kr

Gott till Kaffet/Zum Kaffee/To go with the coffee

Ett urval av Ryfors chokladtryfflar
A selection of chocolate truffles from Ryfors
Eine Auswahl von Ryfors Schokoladentruffeln

39 kr



